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Para compartir

Fritos del mar
Camananes y Calamants BpARICDE, C0N FUlans s & L
cibouletie ¥y salia amencana

Mariscos al gratin
Oistiones, camarones y chondos gratinados al koo
con :III_"}._I 'l crnema

Salmon ahumado
Sobde tostadas de pan irdepral, ¢on salis tirtera

Prowvoleta

Con segifunds, lamates cockiail, albahaca v hajit vended

Camenbert & HBrie
Envuelias em masa fita ¥ Bornesdod entenog, ferveados
cion salza agridulce

Tabla mixta
Curtide de quesos vy lomo kasler, lomo ahwemada y pern

Charcaterie
Lomo kasler, lomo sghumado, pernil y longaniza de cienm
Ciyosas

D peidha con Lal4a tha

Brochetas

D pallo, vacwnd y langancca de cierng aFumsde

Pinchos de plateada

¥ papdd stvnilla, con reduscrdn 9 Carng ¥ Salia winde

Crudo del chel

En filete de wacuna, con iosiadas

Combinado Donaldo

Palanca de vacuna, fapa de lomo veiado y plabeada
de cerdo, marinadas en cervera y hierbas, servidas
o papas salbeadid pralingdid con gueta Thedda

Tabla amerlcana
Tritod e §le v costillis e cerd con 4alag msricing
¥ ‘barbeon, acompafiadis oF pEpas fritas

Tabla vegetariana

Papas rellenas con proo vegetal ¥ asadas con crema
dcida, acompafadas con verduras. grilledas y ceviche
de ¢hammipafinres

Ensaladas y sopas

Su ensnlsds

D hadjat werdes ¥ iomiales, Eompafisda oon wno de has
siguiemies ingredientes, a elegin: pechuga de pello, atlin
queia resco, roasibeel o hwevo pochada

Ensalada (Fancesa
Hajus yerdes, mane
RErvadla Con boiladas de queso azul

Enzalads Catedral
Lon higet pochada, Crulones, [amon serranos v ldminas
de queso gruyére.

Sopa de cebaollas
La tradicsanal, gratinada con queso

Sopa de verduras

D¢ wna delecdidn de verdiirdd raddas

Sopa del dia

Fepun b dripanibiidad del mengada

indas § nigeees, can alifie a la modtaza,

5 9,800

& H.600

LR LI

£ b 400

5 10600

3 Hod D

3 H.B00

£ 7.000

£ 10,200

5 12,2040

% 7.400

§ 15,200

5 13600

§ 9.200

£ 5.X00

£ 5.800

g2 5.200

3 4.800

§ Senn

5 5600

Platos de fondo

Merluza ausoral & B 4040
Ern papdicie, gl wimd Manco con suelids de vwigetales

salipados en juliana

Salmidn grenoblaise 5 HotdHb

A la plancha, con alcaparras, limdn y crudomnes

Fis-Lig ilﬂll.ll!-l LN UMA griHg ditla e |1.III:- .

Corvina al estile Catedral L e
La clisica preparacide a bo pobre, con cebeolla
aceramelsda a la mayonesa

Risoqee marinoe & 7.200
Com wariedad de mariseod Iresead del mercads

Sorrentinos % T.800
Relenos de rapalio y guess mozzancila

Cannelloni de verdaras 5 6. EDD

Relenos con verduras de la termporada y
Liia pamodan

Lasafia & 7200
Die plateada, com salia BiagPuamel
Fricasé de ave 5 7.4k

Revueiin con pollo ongdnico salteada, cubos de
papas hitas y pan frito, arvejas ¥ espinaces

Palla al limdn v merkén 5 7.200
Con papas aadas
Conegjo & Ia cazadora £ 112040

Fata de conejo cocida en vina blanco, tomate y
tomilia, servida con taglistelle casencs

Pierna de jabali 5 10,4000
Acids leniamente, soomakfiisde de pad rashon
Chuleta de cerdo 5 B_ED

Premium, grillada, servida con salsa de pepinillos
¥ repolko morado

Mechada de ternera a lo pobre § 8200
Con ¢eballs irita, haews Inile v papas fritas

Ternera a la antigua & BotlM)y
Couigads @ ving blancg y Medbas, oon selia cremots
sergida con arroz pilaf

Asado de vira 5 1020k
Guitado a la cacerala, servide con Aoguis
Platesda sl hornae & 7.200

Acompalada con purd picanbe,

Dzzobuces de ternera 5 11,2040
En su jugo, servido sobee un nsotto blanco

Postres

Seleecidn de fnos helados 5 J0HHy

Heches gn cats; dod enlre lod diguienies sabores

Wairila, chogslite, Irutod del besque. margar y Aubella

Mounsze de chocolaie £ 3. 20w
Con chocolate amango

Créeme brualée 8 3. 20Wk
Die manjar

Pangqueeques 5 3. HH)

Tebins, rellenas com nutells

Torta de ln casa S 5. 20Hp
Segdin la inspiracién del chef




